Entrées

Terrine de foie gras
' ~-Cassolette de Saint-Jacques, fondue de poireaux

Paté en croiite au saumon

"j__'-.\fql;-au-yent au boudin blanc, émincé de volaille aux cépes

.. Poissons
-Lotte a I’américaine

Dos .de colin fagon Grand Large, Saint-Jacques et gambas

Accompagné d’'un trio de riz et d'un flan de légumes

Ou

Viandes

Supréme de volaille, sauce au foie gras
R6ti de veau aux morilles

Parmentier de canard confit

° .

Accompagné d’'un gratin de cardons a la moelle et de pommes de
terre grenailles

Biichettes

Roulé au chocolat
Marron-vanille

Poire-praliné
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